MENU 100% FAIT-MAISON A BASE DE PRODUITS BIO ET LOCAUX

Dans le cadre du projet “Qu’est-ce Qu’'on Mange Demain dans le Bocage ? (QQMDB)"
accompagnement des équipes en cuisine
par une cuisiniére et une diététicienne de la SCIC Nourrir I'avenir

SEMAINE DU 3 AU 7 MARS 2025, ECOLE DES SOURCES (CAMPEAUX, 14)

i e e R 17H : GOUTER DEBAT PARENTS/ENFANTS
DE L'ASSOCIATION BIO EN NORMANDIE,

POUR UNE DEGUSTATION DE POMMES BIO PROJECTION DU FILM
LOCALES, ET UN ATELIER LUDIQUE AUTOUR LE VENTRE DE L ECOLE
DU LABEL AB
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